Culinaire keuze van de Chef

Onze keukenbrigade stelt maandelijks een heerlijk menu samen met producten van het
Seizoen waarmee wij u graag verwennen.
Geniet van de lekkerste smaken, de mooiste creaties en de beste producten!

4-Ganqen Menu van de Chef (te bestellen tot 20:00) € 59, 50
5-Ganqen Menu van de Chef (te bestellen tot 19:30) € 69, 50
6-60"0@" Menu van de Chef (te bestellen tot 19:30) € 79, 50
Voorgerechten

Oesters (per 2) € 9,00

2 Klassieke Zeeuwse Creuses met rode wijnazijn en sjalot, soya/hoi-sin en
zoetzure koolrabi

Rode poon € 18,50
Gebrande rode poon met paling, antiboise, ingelegde tomaat
en dragonmayonaise

Zalm € 18,50
Gerookte zalm met salade van asperge, kwartelei, peterselie-olie
en een eidooiercréme

Rund € 19,50
Nagelhout met chutney van abrikoos, asperge, gerookte amandelen
en truffelmayonaise

Varken € 21,50
Terrine van varkenswang en eendenlever met gepofte druiven, mosterdcréme
en een gel van mango

Asperge en doperwt (vegetarisch) € 18,50
Marbré van asperge en doperwt met waterkers, aspergeparfait
en krokante tuinbonen

\

Tussengerechten

Aspergesoep €12,50
Aspergesoep met eidooiercréme en peterselie

Coquille € 19,50
Gebakken coquille met saus van schaaldieren

Zwezerik € 19,50

Krokant gebakken zwezerik met een Madeirajus




Hoofdgerechten

Asperge Flamande (Keuze uit Ham of Zalm)
Klassieke asperge Flamande met krieltjes, gekookt ei en Hollandaise saus

Garnalen
Argentijnse garnalen met asperges, gepocheerd ei, kreeftenolie
en een dragonsaus

Lam
Lamsrack en lamsnek met Roseval aardappelen, asperge, doperwt en
Jus van tijm en rozemarijn

Tournedos
Tournedos van ossenhaas met truffel-fregula, asperges en Madeirajus
(*Met gebakken eendenlever; Meerprijs € 7,50)

Kalf
Gegrilde kalfsentrecote en kalfswang met Sallandse asperges en een jus
van Bourbon

Vechtdal ei (vegetarisch)
Gepocheerd Vechtdal ei met truffel-fregula, asperge, Parmezaanse kaas
en een vinaigrette van peterselie

€ 27,50

€ 29,50

€ 32,50

€ 44,50

€ 29,50

€ 27,50

Apart te bestellen garnituren

Portie friet met mayonaise
Frisse salade

€ 5,50
€ 5,50

Nagerechten

Rabarber
Rabarber met aardbeien, roze peper, hangop en ijs van basilicum

Kokos
Zomerse creatie van kokos, ananas, limoen en rum

Zoete verrassing van de Chef
Wisselend dessert van de Chef

Selectie van Kazen
Een selectie van heerlijke kazen met een kruiden brioche

Special Coffee: Irish, French, Italian, Spanish...... met friandises

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€17,50

€ 13,50

** Heeft u een allergie?

Laat het ons weten, dan passen wij onze gerechten aan waar nodig! **




