
Culinaire keuze van de Chef   
 

Onze keukenbrigade stelt maandelijks een heerlijk menu samen met producten van het 

seizoen waarmee wij u graag verwennen.  

Geniet van de lekkerste smaken, de mooiste creaties en de beste producten! 
 
 

4-Gangen Menu van de Chef  (te bestellen tot 20:30)  € 59,50 

5-Gangen Menu van de Chef  (te bestellen tot 19:30)  € 69,50 

6-Gangen Menu van de Chef  (te bestellen tot 19:30)  € 79,50 
 

Voorgerechten  

Oesters (per 2)         € 9,00 

2 Klassieke Zeeuwse Creuses met rode wijnazijn en sjalot, soya/hoi-sin en 

zoetzure koolrabi     
     

Forel                   € 18,50 

Tartaar van forel met wortel, bleekselderij en een panna cotta van spinazie  
 
 

Zalm                 € 17,50  

Gerookte zalm met salade van knolselderij, Granny Smith, amandelen 

en créme van zolderspek 
       

Rund           € 19,50 

Nagelhout met chutney van mango en abrikoos, knolselderij, roodlof  

en een gel van Jägermeister 
 

Varken          € 21,50 

Terrine van varkenswang en eendenlever met beukenzwam, gepofte druiven, 

mosterdcrème en Portgel 
 

Wortel (vegetarisch)         € 17,50 

Tartaar van wortel met burrata, cornichon en krokant van oude kaas 
 
 

 

 

\ 

Tussengerechten 
 

Coquille & Langoustine        € 19,50 

Gebakken coquille en langoustine met een kreeftensaus 
 

Kwartel          € 17,50 

Kwartel Suprême met een morillejus 
 

Zwezerik          € 19,50 

Krokant gebakken zwezerik met een Madeirajus 
 

 



Hoofdgerechten 
 

 

Kabeljauw          € 29,50 

Op de huid gebakken kabeljauw met bloemkool, gestoofde prei,  

hazelnoot en beurre noisette saus 
 

Vis van de Chef         € 28,50 

Onze Chef gaat naar de markt en neemt mee………. 
 

Ree           € 32,50 

Biefstuk en stoof van ree met witlof, appel, gekonfijte aardappel en  

een Calvadosjus 
 

Tournedos          € 44,50 

Tournedos van ossenhaas met paddenstoel, mousseline en truffeljus   
(*Met gebakken eendenlever; Meerprijs € 7,50)  
  

Kalf           € 29,50 

Gegrilde kalfsentrecote en geplukte kalfswang met zoete aardappel, 

wortel en jus van Bourbon 
          

Vechtdal ei (vegetarisch)        € 26,50 

Gepocheerd Vechtdal ei met truffel-fregula, doperwt, Parmezaanse kaas  

en een vinaigrette van bieslook 
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Apart te bestellen garnituren 
 

 

Portie friet met mayonaise        € 5,50 

Frisse salade           € 5,50 
 
 

 

Nagerechten 
 

Clafoutis          € 14,50 

Clafoutis van Amarenekersen met bitterkoekjes, vanillesaus en  

ijs van yoghurt en karnemelk 
 

Cremeux          € 14,50 

Cremeux van pure chocolade met koffieparfait, hangop met maple syrup  

en een panna cotta van karamel 
   

Zoete verrassing van de Chef       € 14,50 

Wisselend dessert van de Chef 
 

Selectie van Kazen         € 17,50 

Een selectie van heerlijke kazen met een kruiden brioche 
 

Special Coffee: Irish, French, Italian, Spanish…… met friandises € 13,50 
 

 

**  Heeft u een allergie?  

Laat het ons weten, dan passen wij onze gerechten aan waar nodig! ** 


