DINER 2026

.2 heerlijke kerstamuses

B :
T ' Tonijn sy
Rotterdamse soja, dille -
: en een krokant van zeewier
%k % 5k

: Coquille & langoustine
". knolselderij, tomaat en heldere bisque
' * k%
2 s Kwartel supréme
polenta, maispoffertjes

en romige morillesaus

Hertenrugfilet met hertensukade
gerookte biet, king oyster

en jus van cranberry
* *k %k =

Tonka creme met koffiesiroop
pure chocolade, Baileys ijs
en yoghurt-merengue
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tussen 18:00 en 18:30 ontvangen wij u b
graag voor het aperitief om u vervolgens . _
vanaf 18:30 een heerlijke culinaire avond te bezorgen. . -
Graag ontvangen wij uw dieetwensen tijdi§, " " -
bij aanpassingen aan het menu S
* serveren wij een vegetarisch alternatief.
Op de dag zelf is het niet meer
mogelijk aanpassingen aan het menu te doen. :

HOTEL & RESTAURANT WILDTHOUT

0529-451592
INFO@WILDTHOUT.NL
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Tonijn e _
Rotterdamse soja, dille .
en een krokant van zeewier
s e . kK %k
: I Kwartel supréme

polenta, maispoffertjes
Rl romige morillesaus
- k %k
-Hertenrugfilet met hertensukade
. gerookte biet, king oyster
en jus van cranberry
. %k %k
Tonka creme met koffiesiroop
pure chocolade, Baileys ijs
en yoghurt-merengue

Prijs: € 69,50 P.P

tussen 12:00 en 12:30 ontvangen wij u
graag voor het aperitief om u vervolgens e
vanaf 12:30 een heerlijke culinaire middag te bezorgen.. i

Graag ontvangen wij uw dieetwensen tijdig,
bij aanpassingen aan het menu
serveren wij een vegetarisch alternatief.
Op de dag zelf is het niet meer
mogelijk aanpassingen aan het menu te doen.

HOTEL & RESTAURANT WILDTHOUT

TEL:0529-451592
E-MAIL:
INFO@WILDTHOUT.NL



