
 

Culinaire keuze van de Chef   
 

Onze Chefkok Dylan van Echten stelt met zijn keukenbrigade maandelijks een 

heerlijk menu samen met producten van het seizoen  

waarmee wij u graag verwennen.  
 

Geniet van de lekkerste smaken, de mooiste creaties en de beste producten! 
 

 

4-Gangen Menu van de Chef          € 49,50 

5-gangen Menu van de Chef      € 59,50 

6-Gangen Menu van de Chef      € 64,50 

 

 

Voorgerechten  

Oesters (per 2)         €   7,50 

Zeeuwse Creuses, 1x klassiek met citroen en verse peper 

                             1x met soya/hoi-sin en zoetzure koolrabi 
 

 

.         
Tonijn           € 18,50 

Tataki van tonijn met venkel, peer, limoen en wasabi-ijs 
 

 

Makreel & Schol         € 17,50 

Gebrande makreel met gelakte schol, mango, pompoen en rode ui 
 

Kalf           € 18,50 

Dun gesneden kalfslende op oosterse wijze met gember, peper, taugé, 

rode ui en vadouvan 
 

Wild zwijn          € 19,50 

Terrine van wild zwijn en eendenlever met abrikoos, stoofpeer,  

biet en brioche 
 

Knolselderij (vegetarisch)        € 16,50 

Mousse van knolselderij met Epoisses, quinoa, rode biet en balsamico 

 
 

 

  

Apart te bestellen garnituren 
 

 Portie friet met mayonaise      € 3,50 

 Frisse salade         € 3,50 

 



 

Hoofdgerechten 
 
 

 

Rode Poon          € 27,50 

Rode poon met tomatenrisotto, snijboon, paksoi, basilicum, chorizo, 

dashisaus en kreeftenkaramel 
 

Snoekbaars          € 27,50 

Snoekbaars met gort en gerookte paling, zeegroenten, schorseneer,  

wortel, groene kruiden en saus van paling 
 

Rund en kalf          € 29,50 

Gegrilde kalfshaas met gemarineerde shortrib, najaars groenten 

en romige truffeljus 
 

Hert           € 29,50 

Hertenbiefstuk met hertensukade, gekonfijte aardappel, pastinaak, 

prei, mizuna en hertenjus 
 

Spitskool (vegetarisch)        € 24,50 

Rendang van spitskool met koolrabi, taugé, enoki, mango, gember 

en saus van citroengras   
 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

Nagerechten 
 

 

Appel           € 12,50 

Tarte tatin van appel met amandel, ras el hanout en ijs van Dalfser-moppen 
 

Chocolade          € 12,50  

Chocolade cremeux met koffie, gezouten karamel, stoofpeer en vanille ijs 
 

Zoete verrassing van de Chef       € 12,50 

Maandelijks wisselend dessert van de Chef 
 

Selectie van Kazen         € 15,00 

Een selectie van Nederlandse kazen met venkel brioche en kweepeer gelei 
 

Special Coffee : Irish, French, Italian, Spanish…… met friandises € 11,50 
 

 

 

 

**  Heeft u een allergie?  

Laat het ons weten, dan passen wij onze gerechten aan waar nodig! *EE 


